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alimentare

Il recente avvicendamento, in campo alimentare,

tra la normativa nazionale ed i nuovi regolamenti comunitari
richiede, da parte di tutti coloro che operano nel settore,
I'attenta valutazione delle ricadute in termini organizzativi,
programmatici o solamente di tenuta della nuova
documentazione. Le professionalita che CET mette

a disposizione offrono un valido supporto a tutti coloro

che si trovano a dover ri-pensare il processo di trasformazione
agroalimentare o, pit semplicemente, devono adeguarsi

ai nuovi dettami normativi.
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| SERVIZI OFFERTI RIGUARDANO:

= assistenza nella scelta delle prove analitiche indicate
per la verifica del particolare prodotto alimentare
0 processo produttivo

effettuazione delle analisi microbiologiche tramite il proprio
laboratorio accreditato SINAL n. 0252

interpretazione dei dati analitici e comparazione degli stessi
con i limiti di legge, ove esistenti, o con altri limiti reperiti
da fonti normotecniche

stesura dei piani di autocontrollo (HACCP) o revisione di quelli
esistenti a seguito di modifiche aziendali

definizione di etichette nutrizionali per prodotti alimentari

definizione di capitolati speciali per la fornitura di derrate
alimentari

attivita ispettive e sorveglianza in azienda

progettazione e affiancamento - in fase di approvazione

da parte dell’'organismo pubblico preposto - del programma
formativo e realizzazione di corsi di formazione in materia

di igiene e HACCP

assistenza per lo sviluppo di sistemi di tracciabilita
e rintracciabilita per i prodotti alimentari

Il labaratorio CET e riconosciuto dal Ministero della Salute

ed é inserito nell'elenco ministeriale dei laboratori non annessi
alle industrie alimentari che effettuano analisi ai fini
dell’autocontrollo alimentare.

Naa
Sponda Trentina, 18
38014 TRENTO
tel. 04671 242366
fax 04617 242355
www.cetonline.it
info@cetonline.it




